REGIONALNI
V AGRARNi KOMORA

Jihomoravského kraje

Ocenéni ZLATA Chut’ jizni Moravy 2022
ma pravo uzivat dvanact regionalnich vyrobku

Tiskova zprava

Brno 29. ¢ervna 2022, den, kdy se uskutecnilo hodnoceni soutéznich vzorkil jthomoravskych
potravinaiskych soutézi — 13. ro¢nik o prestizni znacku Regionalni potravina Jihomoravského
kraje, kde jsou vyrobky zatazeny do deviti kategorii. Nasledné¢ jsou ohodnocené vyrobky
pfitazeny ke dvanacti kategoriim systému soutéZe o ocenéni ,,ZLATA Chut’ jizni Moravy 2022,
jejiz kategorizace v historii 17. ro¢niku je blizsi specifikiim jizni Moravy, napf. napoje jsou zde
ve dvou kategoriich (oddélené alkoholické a nealkoholické), dale tu jsou samostatné kategorie pro
vyrobky mrazené, zryb, hotové vyrobky atd. Tento systém vice podporuje zdjem i malych
a vyrazn¢ specifickych jihomoravskych producentti o soutéz a o jejich prezentaci u spotiebiteltl.

Druhym kladem jihomoravského systému tzv. ,ZLATA Chut* je, ze viechny ostatni soutézni
vyrobky, které splnily kvalitativni a soutézni kritéria a byly hodnoceny, ziskavaji pravo uzivat
ochrannou (registrovanou) znamku ,,Chut’ jizni Moravy 2022, umistuji se na ,,druhém misté*.

V 17. roéniku soutéZe ,,ZLATA Chut jizni Moravy 2022¢, kde jsou vyrobky hodnoceny ve
dvanacti kategoriich, bylo hodnoceno 154 vyrobka od 33 vyrobcu, kdy vitézny vyrobek
a vyrobce ziskavaji pravo oznaceni vyrobku a firmy ,, Potravindisky vyrobek Jihomoravského
kraje 2022¢ , Potravindisky vyrobce Jihomoravského Kraje 2022 a logem (ochrannou
znamkou) ,,ZLATA Chut jizni Moravy 2022,

Vyrobky hodnotily dvé 8¢lenné komise tvofené zastupci Ministerstva zemédélstvi CR, Krajského
ufadu Jihomoravského kraje, Statniho zemeédé€lského intervencéniho fondu, Statni zemédélské
a potravinaiské inspekce, Statni veterinarni spravy CR, Agrarni komory CR a Potravinafské
komory CR.

Soutéz ,,ZLATA Chut’ jizni Moravy“ je organizovana ve spolupraci instituci a pod zastitou
jejich predstavitelt:

- Jihomoravsky kraj hejtman Mgr. Jan Grolich
- Mendelova univerzita rektor prof. Dr. Ing. Jan Mares
- VETUNI rektor prof. MVDr. Alois Necas, Ph.D., MBA

- RAKJm kraje pfedseda piedstavenstva Ing. Vaclav Hlavacek, CSc.



»ZLATA Chut’ jizni Moravy 2022¢

17. rocnik

Odborna komise navrhuje k ocenéni nasledujici vyrobky Vv piislusnych kategoriich:

1. Pekaiské vyrobky
Kavarensky kola¢ — PRIFILOM s.r.o.

2. Cukraiské vyrobky
Laskonka s karamelovym krémem — Martina HarnoSova
Visiiova snéZenka — Pekarstvi K¥izak s.r.o.

3. Mléko a mlééné vyrobky
Mazaci koule — Ing. Veronika Kropackova

4. Maso a masné vyrobky — tepeln¢ opracované
Podkova — Josef Juza

5. Maso a masné vyrobky — trvanlivé, véetné tepelné neopracovanych masnych vyrobkt
Saldam s ¢ervenou Fepou — POCTIVA MORAVSKA socialni podnik, a.s.

6. Ryby a rybi vyrobky
PSTRUH LOSOSOVITY UZENY STUDENYM KOUREM NA KOPRU — Trne¢ka Smoked
Fish s.r.o.

7. Ovoce a zelenina v Cerstve nebo zpracované forme
STRUDLOVE JABLICKO EXTRA DZEM - Ing. Zuzana Boudova

8. Mrazen¢ vyrobky

9. Hotové vyrobky — ostatni
Bovitovsky hovézi gula§ — ZEPO Boritov, druzstvo

10. Ostatni potravinaiské vyrobky
Olej z vlasskych oFechit — Chut’ Moravy s.r.0.

11. Nealkoholické napoje ]
NEKTAR Meruiika— FARMA U TRI DUBU s.r.o.

12. Alkoholické napoje (kromé vina)
MarhuLové POHLAZENI - Ing. Pavel Lacina



